
Sostenibilità,
un bollino
peri sistemi
acquatici

Certificazioni
Msce Friend of thesea

Sostenibilità
cercansi,anche

nelsettoreittico. Soprattutto
se"garantita" daprogrammi

di tuteladegliecosistemi acquatici
e delbenessereanimale.E così

guadagnanosempre più spazio
anche in Italia le certificazioni di

pesca o acquacoltura "green",
adottateda circa il 60%delle im-
prese di trasformazioneittica.

Come Marine Stewardship
Council (Msc), il principale pro-
gramma perla sostenibilità ittica a
livello globale,che, amarzo 2022,

prevededisuperareledomila ton-

nellatediprodotti certificativendu-

ti nelnostroPaese(contro le43mila

dell'annofinito amarzo2021). Sono
oltre 600le referenzesucuicompa-

re ilbollino blu Msc.Oltreil70%dei
volumi sideveai surgelati,doveMsc

collaboraconmarchileader(come
Finduse Frosta),e un altro 10%
spettaalle conserve ittiche (con
brandcomeConsorzio,RioMare e
RizzoliEmanuelli),percuinell'ulti-

mo annosi stimaunacrescitanel-

l'ordine del 30- 40%.

«È inveceancoratutto dacostru-

ire il mercatodelfresco,cherappre-

senta circail5o% deiconsumiittici
italiani. Infattinon ci sono ancora

pescheriecertificateperlacatenadi
custodia,chepossanooffrirepesce

frescosostenibile», spiegaFrance-

sca Oppia, direttrice per l'Italia di
quest'organizzazionenonprofit ar-

rivata acertificareoltreSomilapro-
dotti in63Paesi.Involumi sitratta
di 16milioni di tonnellatedi pescato
(ossia il 12% del totalemondiale

Fao),provenienteda$i6 attività di
pescasiadipiccolechedigrandidi-

mensioni. Laprimaaziendaittica

dell'areamediterraneaadaverotte-

nuto lacertificazionedisostenibili-

tàMsc èin Italia: èl'OpBivalviaVe-

neto, un'organizzazionecon un

centinaiodi pescatoricherealizza-

nooltre unquartodelpescatoitalia-

nodivongolelupino. Sempreinlta-

lia sonodueleattività di pesca(per
il gamberobiancoinPugliaeil pol-

po in Sardegna)coinvolte nelpro-

getto BluFishechestannolavoran-

do supiani d'azioneperilmigliora-

mento concreto delle pratichedi

pesca,secondolo standardMscper
la pescasostenibile.

È italiana (adispettodelnome)
anchel'altrapiùdiffusa certificazio-

ne disostenibilità della filieraittica:

èFriend ofthesea,l'unico standard
indipendente che certifica con un

unico "bollino" siaiprodotti prove-

nienti dalla pescasia quelli da ac-

quacoltura. A oggicertifica 3mila
prodotti (traalimentari enon food)

realizzatida oltre 1.500aziende in
un'ottantinadipaesi.L'Italiaèpre-

dominante, conil20% delleaziende

percirca600prodotti in commer-

cio, e conpartnersianelmondo del-

laproduzione (comeGeneraleCon-

serve) sianelladistribuzione (come

CoopItalia).«I retailersono unvola-

no importante,perchécoinvolgono

tutto il settoree perchépossono

motivareleaziendeafarsicertifica-

re - spiega il fondatore e direttore

PaoloBray - oppure richiedere la
certificazione comepre- requisito

perdiventare fornitori ». Daalcuni
anniFriend oftheseaèentratoan-

cheal mondodella ristorazione,do-

ve certificalasostenibilitàdelpesce

servito,verificandonel'impatto am-

bientale e l'attenzione alla respon-
sabilità sociale.A ogginel mondoi

localichehannofatto questascelta
sonooltre 600(dicui350 in Italia,

comelecateneTemakinho, Pokeria
ePescaria)e sonoraccoltinella app

SustainableRestaurants.

—Ma.So.
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